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CACHAÇAS

Soberana

É com grande honra que, neste mês de junho, 
o ClubeCN apresenta aos seus sócios duas 
joias da produção artesanal fluminense: as 
Cachaças Soberana Amburana e Soberana 
Carvalho.

Produzidas em Campos dos Goytacazes, no Produzidas em Campos dos Goytacazes, no 
interior do Rio de Janeiro, elas carregam a 
história e o cuidado de uma família apaixonada 
pela Cachaça. Fundado em 2004 por Altair 
Perdomo — que iniciou o projeto aos 65 anos 
como um sonho de aposentadoria —
o Alambique Soberana nasceu da admiração o Alambique Soberana nasceu da admiração 
profunda por esse destilado tipicamente 
brasileiro.

https://www.cachacarianacional.com.br/clubecn


O que era para ser uma produção modesta, “só para ele”, 
virou referência. Desde o início, Altair deixou claro que a 
qualidade estaria sempre acima de qualquer compromisso 
comercial. Não à toa, já descartou lotes inteiros por não 

atingirem o padrão desejado.

E mesmo aos 87 anos, ele ainda acompanha tudo de E mesmo aos 87 anos, ele ainda acompanha tudo de 
perto, ao lado do neto e sucessor Arthur Perdomo, 

garantindo que cada garrafa honre o nome que carrega.

A Soberana é mais do que 
uma marca: é um manifesto.

Como diz a própria família: 
“Os meios de produção 
podem ser parecidos, mas a 
diferença está no cuidado 
com os detalhes.”

E isso se reflete em cada E isso se reflete em cada 
etapa do processo — desde 
o cultivo da cana crua, 
colhida em canaviais 
próprios ao redor do 
alambique, até a escolha da 
água (sempre mineral e de 
fonte própria), o controle 
preciso da fermentação e a 
seleção criteriosa do 
coração da Cachaça durante 
a destilação.



Outro ponto de destaque é a sustentabilidade.

O alambique é 100% sustentável: o 
bagaço da cana alimenta a caldeira e o 
vinho da cana é tratado, regulado e 

reaproveitado no solo.

Nada se perde.

Com assessoria técnica do doutor em Cachaça,

Leandro Marelli, vizinho de porta do alambique,

a Soberana segue conquistando admiradores por sua 

consistência, autenticidade e respeito à tradição.

https://www.cachacarianacional.com.br/clubecn


Vamos falar um pouco sobre
as Cachaças selecionadas...

Soberana
AMBURANA

A Amburana confere à cachaça 
um toque suave, levemente 
adocicado, com notas de 
baunilha, canela, cravo, mel e até 
um leve toque de azeitona. 

Devido ao seu sabor marcante e Devido ao seu sabor marcante e 
notas doces e amadeiradas, 
harmoniza bem com pratos que 
apresentam camadas de sabor e 
temperos marcantes, como 
feijoada e churrasco, e com 
sobremesas como chocolate 
amargo e frutas caramelizadas.amargo e frutas caramelizadas.

700ml - 40%

CACHAÇA

Envelhecida em Amburana
de 6 meses a 1 ano



Vamos falar um pouco sobre
as Cachaças selecionadas...

700ml - 40%

Envelhecida em
Carvalho Americano de

6 meses a 1 ano

Aroma complexo com notas 
de baunilha, caramelo, 
especiarias e frutas secas.

No paladar, a bebida ganha No paladar, a bebida ganha 
textura aveludada, com 
sabores adocicados que 
lembram a amêndoa e um 
leve amargor.

A cor também se modifica, A cor também se modifica, 
podendo variar do amarelo 
pálido ao mogno.

Soberana
CARVALHO

CACHAÇA



No Brasil, poucas bebidas representam tão bem a 
nossa cultura quanto a Cachaça. E quando o assunto é 
Cachaça Mineira, a conexão com a identidade do povo, 
a tradição artesanal e a qualidade do produto se 
tornam ainda mais profundas. Produzida em 
alambiques espalhados por todo o estado, a Cachaça 
de Minas se consolidou como símbolo nacional — e 
agora tem até uma data oficial para ser celebrada.

Dia da Cachaça Mineira: 21 de maio

Instituído por lei estadual, o Dia da Cachaça Mineira é Instituído por lei estadual, o Dia da Cachaça Mineira é 
comemorado em 21 de maio. A data foi criada com o 
objetivo de valorizar os produtores, fomentar o 
consumo consciente e fortalecer o reconhecimento da 
Cachaça como patrimônio histórico, cultural, 
gastronômico e econômico de Minas Gerais.

E não é exagero dizer que Minas merece essa E não é exagero dizer que Minas merece essa 
homenagem: segundo dados do governo estadual, 
mais de 60% da produção artesanal de Cachaça no 
Brasil vem de Minas Gerais. São milhares de famílias que 
vivem desse trabalho — muitas delas com histórias que 
atravessam gerações.

#falandoSOBREcachaça

LER POST COMPLETO >

https://blog.cachacarianacional.com.br/cachaca-mineira-patrimonio-cultural-e-paixao-nacional/


15%O
F
F

em todas as compras
no site da CN

Você lembra de todas
as suas vantagens como
assinante do ClubeCN?

Aguarde que em breve a
seleção de Maio do ClubeCN
vai chegar na porta da sua casa!

Entregamos

até o Chuí!
do Oiapoque

Informações
EXCLUSIVAS
direto do produtor
da Cachaça

Frete Grátis*
para as regiões Sul,
Sudeste e DF.

FAZER MINHA COMPRA >

https://www.cachacarianacional.com.br/



