


A Destilaria Poka nasceu em 2022,
no coracao do Sitio Poka, em Vicosa,
Minas Gerais.

Mais do que uma fabrica de Cachaca, ela é a
realizacao de um sonho: criar uma Cachaca
de exceléncia, com alma mineira e uma
personalidade marcante.

Combinando a tradicao dos antigos
alambiques a tecnologia de ultima geracao,
a destilaria fol cuidadosamente estruturada
para unir qualidade, sustentabilidade e
respeito as raizes.
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Tudo comeca com os tesouros do proprio sitio:
agua pura, solo fértil e cana-de-acucar de
variedades especialmente selecionadas.

A producao respeita cada detalhe: da colheita
manual a fermenta¢ao natural, passando pela
destilacao em alambique de cobre — tudo feito
com rigor técnico e sensibilidade artesanal.

Em 2023, nasceu a primeira
safra da Cachaca Poka,
carregando o sabor
auténtico de Minas Gerals.
Seu aroma intenso e sua
pureza refletem um
processo integro,

| apaixonado e fiel a

T m— verdadeira cultura da

| Cachaca de alambiqgue.

Mais do que uma bebida, a
Poka é o simbolo de um
compromisso com a
qualidade, o meio
ambiente e o orgulho
| SHAGABEAL AveIqUS mineiro. Cada garrafa que
vocé vai abrir este més
——— carrega uma histéria viva —
| a historia de um sitio, de
100m. 4096 vol uma familia e de um sonho
que se transformou em
tradicao.

IIIIIIIIIIIII

\ "4



Vamos falar um pouco sobre
as Cachacas selecionadas...

CACHACA

Poka

£ 3
Armazenada em | ";g
Carvalho Europeu por 18 meses |

|
CACHAC A DE ALAMBIQUE

_ ARMAZENADA EMBARRILDE
CARVALHO ——
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700ml - 40%

No aroma, apresenta um
bouquet envolvente e
sofisticado.

As notas suaves de madeira se
destacam, acompanhadas por
toques delicados de baunilha e
mel.

Em camadas mais profundas,
surgem nuances de améndoas,
chocolate e frutas secas.

Ao paladar, revela-se marcante
e bem estruturada.




Vamos falar um pouco sobre
as Cachacas selecionadas...

CACHACA

Poka

Armazenada em
dornas de Inox por 18 meses

700ml| - 40%

Visualmente, € cristalina e
brilhante. No aroma, revela 3
notas intensas de caldo de Ry e
cana fresco e rapadura, R —
complementadas por
delicadas nuances citricas
gue conferem complexidade
e frescor.

Ao paladar, a Poka Prata
surpreende com sua leveza
e equilibrio.



Cachac¢a Benvinda:
22 anos de envelhecimento

Cachaca Benvinda 22 anos: O legado da Ultima Safra
A histdria da Cachaca Benvinda 22 anos comecou em
1995, em Patos de Minas, a partir da visao
empreendedora de Fernando Pernambuco. Apos
consolidar negdcios industriais na regiao, ele decidiu
Investir também na producao de uma cachaca
artesanal gue pudesse rivalizar com os melhores
destilados do mundo.

Junto ao engenheiro Antonio Caetano de Faria,
fundou a F Pernambuco LTDA, criadora das marcas
Cachaca Benvinda e Primeira Dama. Desde o inicio,
optaram por usar toneéis de Jequitiba Rosa para o
envelhecimento. Essa decisao, portanto, preservava a
identidade mineira, conferindo suavidade e
complexidade a bebida sem perder sua autenticidade.

A proposta era clara: produzir uma bebida com
graduacao alcodlica de 38%, com notas sutis de
baunilha e maciez pronunciada no paladar. Ao longo
dos anos, a cachaca eliminou o gosto inicial de bagaco
e desenvolveu um perfil sensorial aveludado. Por isso,
tornou-se uma verdadeira raridade em formacao.
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https://blog.cachacarianacional.com.br/cachaca-benvinda-22-anos/
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