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CACHACAS

Para abrir 2026 com o pé direito, o ClubeCN

val até as montanhas capixabas para te apresentar
a Cachaca Mais Uma, produzida no interior de
Domingos Martins/ES, no distrito de Paraju.

Ali, no meio da natureza exuberante, uma
agroindustria familiar transforma, ha mais de
quatro décadas, cana, trabalho e tempo em
Cachaca de alma capixaba.
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A Mais Uma tambeéem carrega uma preocupac¢ao real com a
sustentabilidade. O cuidado com a natureza esta presente
no uso de filtro de fumaca, placas solares, manejo adequado
do vinhoto, reaproveitamento do bagaco da cana, respeito a
Area de Preservacdo Permanente e, agora, até alambiques
elétricos em fase de testes, buscando reduzir ao maximo o

Impacto ambiental.

E Cachaca feita pensando no hoje, mas
também no amanha.

Todo esse culdado
comecou a ganhar
visibilidade recente: em
apenas um ano € melo, a
Mais Uma conquistou nove
medalhas em concursos
nacionais e internacionais.

Nao a toa, eles definem
2024 como o ano do
“renascimento” da marca,
o0 momento em que
décadas de labuta

finalmente comecaram a

ser reconhecidas pelo
mercado.

Sdo 43 anos de trabalho
gue agora aparecem em
forma de medalha, mas,
principalmente, em forma
de gole bem dado.




A historia comeca nos anos 80, com o Sr. Deuclério Jose
Schunk. Sem muito conhecimento tecnico, sem recurso
sobrando, mas com uma vontade enorme de fazer
acontecer, ele literalmente cavou esse sonho com as
proprias maos. Com ajuda de amigos e, principalmente, da
familia, foi erguendo o alambique aos poucos.

Hoje, segue lado a lado com o filho Clovis Luiz Schunk e a
nora Camila Aparecida Cardoso Podesta Schunk, que deram
um nhovo folego ao negdcio sem perder a esséncia de

O filho cresceu vendo o pai
trabalhar, tomou gosto pelo
oficio e foi se especializando para
transformar a Cachaca da familia
em um produto de gqualidade
reconhecida.

No dia a dia, isso aparece em
cada detalhe: da chegada da
cana crua e limpa, passando pela
fermentacao selvagem elaborada
a partir da propria
cana-de-acucar, até a separacao
cuidadosa do gue eles chamam
de parte nobre da Cachaca, o
coracao.

Tudo passa por alambiques de

cobre, muita higiene e atencao
em cada etapa do processo.
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A verdade é que, na Mais Uma, tudo nasce de um lugar
muito simples: amor pelo que fazem. Do plantio da cana
ao sorriso de quem prova, a familia Schunk acredita que a
Cachaca é uma forma de transformar o simples em algo
extraordinario, de resgatar raizes e criar momentos
inesqueciveis a mesa.

E essa histdria, de familia, esforco, natureza e renascimento,
que voce leva pra taca no primeiro ClubeCN de 2026. Que
cada gole de Mais Uma seja tambem um brinde ao novo ano
gue comeca.




Vamos falar um pouco sobre & N
as Cachacas selecionadas...

CACHACA

MAIS UMA ;"

cachaca de

alambiquf, 'k
Envelhecida em barris de
Canela Sassafras por 18 meses

500ml - 41%

De cor amarelo-dourado, ——
apresenta sabor adocicado oSASSAFRAS
com notas suaves e _—
refrescantes de canela, hortela
e cardamomo.

Revela maciez envolvente,
acompanhada por uma leve
picancia, que evolui para um
retrogosto persistente,
fresco e especiado,
extremamente agradavel.



Vamos falar um pouco sobre
as Cachacas selecionadas...

CACHACA

MAIS UMA

Envelhecida em barris de
Castanha do Para por 1ano

Com 41% de graduacao
alcodlica, pode ser
apreciada em temperatura
ambiente ou levemente
resfriada, o gue realca
ainda mais seus aromas e
sabores.

Apresenta coloracao
amarelo-palha, sabor
levemente adocicado e
togue oleoso, com
destague para a
cremosidade e a
delicadeza caracteristicas
da castanha.

500ml - 41%

cachaca de

alambique -




9 Dicas de como identificar

uma Cachaca de qualidade

Ha quem diga gue nao ha dia para beber (“qualquer dia
e dia”) e guem prefira tomar uma somente aos finais de
semana, num happy hour ou haguela confraternizacao.
Também ha quem figue procurando motivo para beber
o tempo todo, mas o melhor motivo para degustar é o
simples momento de prazer, a apreciacao sensorial
pelo nosso querido destilado.

Degustada em cada canto do pais, a Cachaca ganhou
diversos apelidos por onde passa. Cada regiao
carinhosamente escolheu um nome, com sua
caracteristica cultural. Neste post vou orienta-los a por
meio de nove dicas, como identificar se uma Cachaca é
de qualidade ou nao com alguns pPassos basicos.

O1 - Acucares mascaram sabores ruins

Ao degustar uma Cachaca, é necessario observar seu
aroma, a sua “agressividade”, a acidez, o sabor...
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Vocé lembra de todas

as suas vantagens como
assinante do ClubeCN~

em todas as compras
no site da CN
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Entr-mos e e * Infoﬁes
do Olapoque Frete Gratis® excLusivas

para as regioes Sul, direto do produtor

até O Ch“i! Sudeste e DF. da Cachaca

Aguarde que em breve a
selecao de Janeiro do ClubeCN
vai chegar na porta da sua casa
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