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CACHAÇAS

Ladiminas

A Ladiminas nasceu da inquietação
e da paixão de dois mestres 
alambiqueiros: José Antônio Marques 
Pereira e Regina Célia Santos 
Mendonça.

Ambos são Engenheiros de Alimentos, com mestrado e Ambos são Engenheiros de Alimentos, com mestrado e 
doutorado em Ciência e Tecnologia de Alimentos, 
especializados na área de fermentação. Por mais de três 
décadas, dedicaram-se a ensinar e orientar produtores de 
açúcar mascavo e Cachaça, espalhando conhecimento por 
Minas Gerais e por outras regiões do país.

https://www.cachacarianacional.com.br/clubecn


Hoje, a Cachaça Ladiminas é fruto de décadas de 
estudo, prática e amor pela arte de transformar a 
cana-de-açúcar em um dos maiores orgulhos

do Brasil.

É essa história que embala a 
estrela do ClubeCN de Agosto.
E a cada gole, você vai
entender o porquê.

https://www.cachacarianacional.com.br/clubecn


Durante anos, atuaram como consultores e participaram 
de projetos importantes, como o programa Luz para 
Todos, do Governo Federal. Nessa jornada, ajudaram a 
montar alambiques e ensinaram muitos a produzir com 
mais qualidade — sempre com responsabilidade, respeito 

ao processo e valorização do produto artesanal.

Mas chegou uma hora em que a pergunta apareceu com Mas chegou uma hora em que a pergunta apareceu com 
força: Se a gente ensina a fazer… por que não fazer?

Foi com esse espírito que, em 
2004, eles montaram o 
próprio alambique. A primeira 
alambicada saiu em 2006, 
ainda com uma produção 
pequena e informal. O sonho 
estava ali, começando a tomar 
forma. Mas foi só em 2022, 
após a aposentadoria dos dois, 
que o projeto ganhou corpo
de verdade.

Sempre acompanharam o 
processo de perto, todos os 
Sempre acompanharam o 
processo de perto, todos os 
dias, acompanhando a 
transformação da cana na 
Cachaça — sem pressa, sem 
atalhos, sem truques. A prática 
veio ensinar o que a teoria não 
alcança: o valor de respeitar o 
tempo e as etapas do processo 
artesanal tradicional legítimo. 
Nada de químicos ou artifícios. 
Apenas dedicação, técnica e 
paixão.

https://www.cachacarianacional.com.br/clubecn


Vamos falar um pouco sobre
as Cachaças selecionadas...

Ladiminas

700ml - 40%

CACHAÇA

Envelhecida em 
Carvalho Francês

por 6 meses

Com aroma envolvente e 
sabor amadeirado suave, 
da Cachaça Ladiminas
entrega uma experiência 
elegante e marcante.

Um convite ao paladar Um convite ao paladar 
exigente que valoriza 
tradição com 
sofisticação.

https://www.cachacarianacional.com.br/clubecn


Vamos falar um pouco sobre
as Cachaças selecionadas...

700ml - 40%

CACHAÇA

Armazenada em dornas
de inox por 10 anos

Ladiminas

Uma Cachaça clássica 
que revela pureza e 
equilíbrio, com sabor leve 
e surpreendentemente 
macio.

Uma experiência 
autêntica que respeita
a essência da cana.a essência da cana.

https://www.cachacarianacional.com.br/clubecn


#falandoSOBREcachaça

LER POST COMPLETO >

https://blog.cachacarianacional.com.br/cachacas-para-presentear-no-dia-dos-pais-ate-100-reais/


15%O
F
F

em todas as compras
no site da CN

Você lembra de todas
as suas vantagens como
assinante do ClubeCN?

Aguarde que em breve a
seleção de Agosto do ClubeCN
vai chegar na porta da sua casa!

Entregamos

até o Chuí!
do Oiapoque

Informações
EXCLUSIVAS
direto do produtor
da Cachaça

Frete Grátis*
para as regiões Sul,
Sudeste e DF.

FAZER MINHA COMPRA >

https://www.cachacarianacional.com.br/

