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A relacao dos socios com a Estacao da Cana
comec¢cou em 2021, quando surpreendemos a
comunidade cachaceira com um rotulo que
rapidamente se tornou um dos favoritos do CI

Agora, pela quarta vez, ela retorna ao maior clu
assinaturas de Cachacas do mundo, trazendo ¢

ubeCN.
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edicdes especiails: uma amburana premium e u
blend exclusivo de carvalho e grapia.
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O lancamento oficial da Cachaca Estacao da Cana
aconteceu no fim de 2020, mas sua historia comeca
muito antes. Tudo teve inicio no distrito de Juréia, em

Monte Belo/MG, quando os moradores da reg
sonhavam com uma Cachaca de qualidade qu
representasse o seu terroir.
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Apos anos de estudos e dedicacao ao universo do
destilado nacional, Julio plantou as primeiras
canas em 2015.

O nome veio naturalmente: Juréia foi um antigo
polo ferroviario importante para a regiao e
também o lar da familia Benjamim ha quatro
geracoes. Assim nasceu a Cachaca
Estacao da Cana, uma verdadeira homenagem
a terra, a historia e a ancestralidade.

Com o passar dos anos, a
marca tem se destacado no
cenario nacional e
internacional, colecionando
diversas medalhas em
concursos importantes,
resultado de um trabalho
sério, comprometido com a
gualidade e com a
valorizacao da cultura
cachaceira.

Produzida em alambiques
de cobre e envelhecida
com rigoroso controle de
qualidade, a Estacao da
Cana carrega em cada
garrafa o orgulho de quem
faz e a satisfacao de quem
degusta. Genuina,
expressiva e com sabor
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S marcante — como toda
grande Cachaca mineira
deve ser.
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Vamos falar um pouco sobre
as Cachacas selecionadas...

CACHACA

Estacao da Cana

CARVALHO & GRAPIA ( 4

CACHACA
Armazenadaem ., o

Carvalho e Grapia por 2 anos v :Ciy

500ml - 42% 1 gh

Cachac¢a elegante, com A
dulcor equilibrado e um 1
toque exdtico da grapia,

sem perder a sofisticacao

do carvalho.

E uma excelente escolha
para degustacao pura ou
harmonizacao com

chocolates meio amargos,
gueljos curados e
charcutaria artesanal,



Vamos falar um pouco sobre B
as Cachacas selecionadas... "W |

CACHACA

Estacao da Cana ¢
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AMBURANA PREMIUM

\CHAC/
LAME CUE
ELHECIDA

Amburana por 2 anos » A
500m! - 42% Atmmjt
K
A Cachaca Estacéo da Cana R AT
Amburana Premium tem um Sept
perfil sensorial sofisticado,
com cor dourada intensa.
Seu aroma €& marcado por
baunilha, canela, mel, ervas

doces e frutas secas.

Armazenada por

O sabor @ macio, adocicado,
com nhotas de baunilha,
canela, mel e amadeirado,
equilibrado com frutas
maduras e frescor herbal.



A Cachaca de Alambique é um universo de aromas,
histdrias, técnicas e detalhes que fazem toda a
diferenca no resultado final da bebida.

Entre esses detalhes, esta o grau Brix — uma medida
simples, mas que, ainda assim, impacta diretamente a
gualidade e o rendimento da producao da Cachaca.

Neste post, portanto, vocé vai entender o que € o grau
Brix, como ele é utilizado na producao artesanal e
industrial, além de descobrir por gue os melhores
alambiques do Brasil levam essa medida tao a sério.

O que é o grau Brix?

O grau Brix (°Brix) € uma unidade que indica a
concentracao de acucares no caldo da
cana-de-acucar.

Na pratica, 1 grau Brix equivale a 1 grama de sacarose
em 100 gramas de solucao. Em outras palavras, se um

caldo tem 18° Brix, significa gue ha 18g de acucares em
100g de caldo.

Na producao da Cachaca, o Brix é fundamental porque
esses acucares sao o alimento das leveduras...

é )
!
LER POST COMPLETO > -;f'

\_ J




Vocé lembra de todas
as suas vantagens cComo
assinante do ClubeCN?

em todas as compras
ho site da CN
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- FAZER MINHA COMPRA > -

| 2 Inforac;ées
Entregamos  Frete Grétis*  Setsas
até o Chui! s e da Cachaca

Aguarde que em breve a
selecao de Fevereiro do ClubeCN
val chegar na porta da sua casa!
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