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CACHAÇAS

Lobinho

A história da Cachaça Lobinho começa em 
Córrego Fundo, no coração do Centro-Oeste 
mineiro, onde tradição e trabalho sempre 
caminharam juntos.

Tudo teve início com o senhor Sebastião Luiz Tudo teve início com o senhor Sebastião Luiz 
de Faria, que montou um engenho para 
produção de rapadura. O que era força de 
braço, dedicação e sustento da família se 
transformou na base de algo maior. Na região, 
a família ficou conhecida pelo apelido que 
carregam com orgulho: os Lobos. E foi desse 
apelido que nasceu o nome que hoje estampa 
cada garrafa, Lobinho.



Com o passar dos anos, Rafael José de Faria, filho de 
Sebastião, assumiu a frente dos negócios e decidiu dar 
um novo rumo à produção. Instalou um alambique e 
adaptou a estrutura existente para fabricar Cachaça, 
dando origem a uma pequena cachaçaria artesanal.
Era o começo de uma nova fase, agora voltada à 

tradição mineira da destilação.

Em 2009, diante de fiscalizações e exigências legais, Em 2009, diante de fiscalizações e exigências legais, 
Rafael optou por regularizar e profissionalizar a 
produção. Foram realizadas adequações estruturais, 
investimentos técnicos e melhorias operacionais. Mesmo 
diante das dificuldades, a decisão foi clara: fazer certo, 
crescer com base sólida e qualidade comprovada.

Em 2014, Ronei Guimarães 
iniciou sua trajetória na 
empresa como 
colaborador e vendedor.

Com visão comercial e Com visão comercial e 
espírito empreendedor, 
passou a contribuir 
diretamente para a 
expansão da marca, e, 
com o tempo, tornou-se 
sócio e sucessor do 
projeto.projeto.



O desafio seguinte era estratégico: aumentar a capacidade 
produtiva para atender novos mercados e consolidar a 
marca. Foram realizados novos investimentos estruturais, 

incluindo ampliação da destilação, melhoria no 
armazenamento e maior controle do processo produtivo. A 
busca constante por qualidade levou também à participação 

em programas de assistência técnica e gerencial, 
fortalecendo práticas de controle de custos, padronização e 

aperfeiçoamento no cultivo da cana-de-açúcar.

Paralelamente, vieram cursos de especialização, presença 
em feiras do setor e networking com outros produtores, 
ações que posicionaram a Cachaça Lobinho em um novo 

patamar de profissionalização.

Hoje, sob a liderança de Ronei Guimarães, a marca segue 
em expansão, investindo em diversificação de produtos, 
agregação de valor e fortalecimento de identidade. A 

essência permanece a mesma: tradição, compromisso com 
qualidade e respeito às origens.

A Cachaça Lobinho não é apenas um produto.
É continuidade, evolução e visão de futuro, construída sobre É continuidade, evolução e visão de futuro, construída sobre 
raízes sólidas e um apelido de família que virou legado.



Vamos falar um pouco sobre
as Cachaças selecionadas...

Lobinho

700ml - 39%

CACHAÇA

Armazenada em
Sucupira por 7 meses

Seu processo de maturação 
contribui diretamente para essa 
complexidade sensorial. 
Inicialmente, a cachaça é 
armazenada em tanques de inox 
com chips de madeira de sucupira 
por aproximadamente sete meses. 
Essa etapa confere elegantes 
notas amadeiradas ao destilado, 
agregando maior profundidade 
aromática e riqueza de sabores. 

Após esse período, a bebida 
permanece em descanso em 
Após esse período, a bebida 
permanece em descanso em 
tanques de inox, já sem os chips, 
permitindo a harmonização dos 
aromas e sabores e garantindo 
maior equilíbrio ao conjunto.



Vamos falar um pouco sobre
as Cachaças selecionadas...

700ml - 39%

Armazenada em
Amburana por 7 meses

Seu perfil vai do corpo médio 
a encorpado, revelando uma 
presença marcante sem 
perder o equilíbrio.

A complexidade da bebida é A complexidade da bebida é 
resultado do armazenamento 
com chips de madeira de 
amburana, uma madeira 
brasileira reconhecida por 
conferir notas aromáticas 
expressivas e características 
únicas ao destilado.únicas ao destilado.

Lobinho
CACHAÇA



Todo ano, no dia 21 de maio, Minas Gerais para para 
celebrar algo que vai muito além de uma bebida. O 
Dia da Cachaça Mineira é a data oficial que 
homenageia produtores, alambiques, famílias e toda 
uma cadeia que transforma cana-de-açúcar em um 
dos destilados mais respeitados do mundo.

E aqui na Cachaçaria Nacional, uma empresa mineira, E aqui na Cachaçaria Nacional, uma empresa mineira, 
não deixamos essa data passar sem contar tudo sobre 
a Cachaça Mineira: de onde veio, o que ela representa 
hoje e quais são as garrafas que você precisa ter no 
estoque.

Por que existe o Dia da Cachaça Mineira?
O Dia da Cachaça Mineira foi instituído em 21 de maio O Dia da Cachaça Mineira foi instituído em 21 de maio 
porque essa data marca o início da safra da 
cana-de-açúcar em Minas Gerais. Foi o então 
governador Itamar Franco quem assinou a lei em 2001, 
oficializando a celebração e reconhecendo...

#falandoSOBREcachaça

LER POST COMPLETO >

https://blog.cachacarianacional.com.br/dia-da-cachaca-mineira/


15%O
FF

em todas as compras
no site da CN

Você lembra de todas
as suas vantagens como
assinante do ClubeCN?

Aguarde que em breve a
seleção de Junho do ClubeCN
vai chegar na porta da sua casa!

Entregamos

até o Chuí!
do Oiapoque

Informações
EXCLUSIVAS
direto do produtor
da Cachaça

Frete Grátis*
para as regiões Sul,
Sudeste e DF.

FAZER MINHA COMPRA >

https://www.cachacarianacional.com.br/



